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»Hier oben bist sowieso autark“
Ackerbau auf 1500 m: Bergbhauer Wolf belebt alte Getreidesorten

Puschlin/Tirel - Kaum ein Berg-
bauer wiirde hentzutage noch auf
die Idee kommen, in htheren La-
gen einen Acker zu bewirtschaften,
um spéter auch eine reiche Ernte
einzufahren. Einmal abgeschen
davon, dass in steilerem Gelénde
selbst modernes Ger#t oft nicht
weiterhilft, setzen vor allem auch
die klimatischen Verhiltnisse na-
tiirliche Grenzen. Stefan Wolf bei-
spielsweise lasst den Pflug von ei-
ner Seilwinde ziehen und sagt,
..dass trotzdem alles sehr anstren-
gend ist”, Sein Biohof stehtin etwa
1500 mitber dem Meeresspiegel,
was ecinen traumhaften Blick auf
das Inntal ermoglicht. Nur selten
kommt er jedoch eigenen Worten
zufolge dazu, die Aussicht zu genie-
Ben. Wolf ist Besitzer eines zertifi-
zierten Biobetriebs, der einer jihr-
lichen Kontrolle unterliegt.

Puschlin liegt inmitten des Na-
turparks Kaunergrat im Bezirk
Landeck, was entsprechend viele
Ausfliigler und Wanderer anlockt.
Inzwischen hat sich Wolf auch mit
reichlich Brennholz eingedeckt.
denn mit Wintereinbriichen miisse
hier oben jederzeit gerechnet wer-
den, erzihlt der Landwirt. Uber-
haupt sei Handarbeit auf seinem
Betrieb immer noch an der Tages-
ordnung, ..weil s oft einfach nicht
anders geht®. Wolf bewirtschafret
schwerpunkiméiBig einen Griln-
landbetrieb, zu dem filnf Milchkii-
he, zehn Stlick Jungvieh sowie Haf-
lingerpferde gehéren. Bei seinen
Rindern handelt es sich um Grau-
vich, das typisch fiir die Gegend ist
und als Zweinutzungsrasse sowohl
Milch und Fleisch Liefert.

Soweit also handelt es sich um
einen ganz normalen Griinland-
betrieb mit etwa 8 ha, dessen Fli-
chen sich auf mehr oder weniger
steilen Héngen rund ums Anwe-
sen verteilen. Ein bis zwei Mal im
Jahr wird das Gras geméht und dar-

Eine seltene ﬂllzpﬂamu ist der
Pitztaler , Rote Mais®.

Ackerbau auf steiler Fliche: Hier fiihit sich der Schwarzhafer wohl,

aus Heu gemacht, das dann mindes-
tens sieben Monate reichen muss,
so Biobauer Wolf. Den Sommer
iiber steht demnach vor allem die
Heuarbeit im Vordergrund. Seine
Kiithe 'verbnugen die Sommerfri-

sche auf emer knapp 2000 m hoch
pelegenen Gemeinschaftsalm, wo
aus der Milch in erster Linie But-
ter und Kise hergestellt werden.
Die Vermarktung der Kilber er-
folgt iiber die Tiroler Vieh Mar-

keting. . Unsers Haup hme-
quellen®, sagt Wolf, ,sind aber
Fordermittel aus dem OPUL und
der Ausgleichszulage.®

Steilflache als griine
Insel im Wald

Aber da ist dann auch noch ,.die
griine Insel im Wald®, auf die Ste-
fan Wolf besonders stolz ist. Es ist

eine-Steilfliche von etwa 10 -Ar

nahe seines Wohnhauses; auf de-
nen der Biobauer Gemiise, Fut-
territben, Kartoffeln und auch Ge-
treide anbaut, Dies dient vor allem
der Selbstversorgung, wenngleich
auch immer wieder mal ein klei-
ner ., Uberschuss® erwirtschafiet
wird, wie Wolf sagt. .Aus Interes-
se* habe er vor einiger Zeit mit dem
Anbauvon Dinkel und Nackthafer
begonnen, um damit Brot und Nu-
deln herzustellen. In diesem Jahr
nun hatsich der Biobauer an einem
von der Tiroler Umweltanwalt-

Eine ausfiihrliche Beratung:
Christina Danzl mir Stefan Wolf,

schaft initiierten Projekt beteiligt,
das den Anbau alter Getreidesor-
ten zum Ziel hat.

So konnte der experimentier-
freudige Biobauer heuer von ei-
ner etwa 6 At grofien Ackerfiiche
etwa 280 kg Schwarzhafer ernten,

-washochgerechnetetwa 3000 ke/ha

bedeutet. Ein kleiner Anteil des
sehr guten Ertrags™ wird an sei-
ne Tiere verfilttert, aber hauptstich-
lich soll die Ernte als Saatgut fiir
andere Biobauern dienen. Mit Si-
chel und Sense hatte Wolf im Spét-
sommer den Schwarzhafer geern-
tet —und ihno spéter mit einer alten
Dreschmaschine auch selbst ge-
droschen und gereinigt. Etwa vier
Wochen linger als im Tal braucht
das Getreide in diesen Hohenla-
gen zur Reifung, aber Wolf ist mit
dem Ergebnis mehr als zufrieden.

- Schon je:zt ist er sich sicher, den
Schwarzhafer nichstes Jahr wieder
anzubauen, ,,weil's dem da heroben
ganz gut gefallen hat*. In frilheren
Zeiten, so Wolf, war es nichts Be-
sonderes, auch in Berglagen einen

| £ Acker zu bestellen. Heute seies je-

2 doch eher ,,ungewthnlich”. Bei der
5 Gelegenheit erwihnt der Biobauer
g den Kolbendinkel und dem Johan-
= nisroggen, ,,die bei vielen lingst in
‘Vergessenheit geraten sind™. Fir
das Projekt ,,Alte Landsorten™ hilt
die Tiroler Umweltanwaltschaft ei-
nen eigenen Fordertopf bereit,

Arterhaltung als
kulturelle Aufgabe

Projektleiterin Christina Danzl
ist natiirlich froh, auf solch aufge-
schlossens Landwirte zu treffen wie
beispielsweise Stefan Wolf. Die en-
gagierte Beraterin der Umweltan-
waltschaft Tirol hélt mit den betei-
ligten Landwirten engen Kontakt
und berit sie insbesondere bei der
Auswahl der Landsorten, aber auch
in Forderangelegenheiten. Sie ver-
weist auf das Arche-Noah-Prin-
zip, wonach die Arterhaltung eine
kulturelle: Aufgabe und daher vor
allem auch fiir die nachfolgenden
Generationen ,.sehr wichtig” sei.
Auch im Valsertal gebe es noch ei-
nige Bauern, die sich zur Freude
der Tiroler Umweltanwaltschaft
dem Anbau alter Getreidesorten
verschrieben haben. Und was man
50 hiirt, fressen die Tiere der Val-
sertaler Bauern beispielsweise den
Schwarzhafer ,sehr gern®,

Schén langsam bereitet man sich
im beschaulichen Puschlin, das zur
Gemeinde FlieB gehort und gan-
ze zwei Bauernhéfe zihlt, auf die
raucre Jahreszeit vor. Untrilgliches
Zeichen dafiir sind sauber aufge-
stapelte Holzscheite an Haus und
Hof, die aus PflegemaBnahmen des
Gemeinschaftswalds stammen. Mit
etwa zwilf Festmeter kommt der
Zuerwerbsbetrieb iiber die Run-
den. Aber noch ist nicht die gan-
ze Getreideernte unter Dach und
Fach, drauBen auf einem Beet ste-
hen noch einige Halme vom ,,Pitz-
taler Roten Mais*, die der Biobauer
zu Versuchszwecken angebaut hat.
Bis zur Ernte im November kann
s matiirlich leicht passieren, dass
Schnee die Hochlagen des Natur-
parks Kaunerprat zudeckt. Aber
das alles kann Wolf nicht schre-

cken, ,,denn autark bist hier oben
sowieso®. Paul Kannamiiller
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